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CAHIER DES CHARGES LABEL ROUGE

Viande bovine de race
Gasconne

Numéro d’homologation: LA 18-97

Caractéristiques certifiées communicantes :

1- Elevage traditionnel respectant une durée minimale de paturage de 6 m@ '. orairies
parcours ou estives

2 - Une durée de maturation adaptée & I'age de I'animal pour une meiliet
- « maturation minimale de 14 jours pour les piéces a griller et & rtir cof
I'exception de la hampe du filet et de I'onglet »*,
- « maturation minimale de 14 jours pour les viandes présentées en sous vi

*a l'exception des femelles de moins de 60 mois observant une maturation minimale de 10 jours en carcasses,
demi-carcasses ou quartiers.
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Nom du demandeur

Organisme de défense et de gestion (ODG) .
GROUPE GASCON

09100 VILLENEUVE DE PAREAGE

Tél. 0561 60 15 30 - Fax : 05 61 60 16 08

Mail : gascon@wanadoo.fr

Site Internet : www.gasconne.com

Nom du Label Rouge

Viande bovine de race Gasconne

1 Description du produit
1-1 Présentation du produit

e produit est représenté par de la viande rouge fralche de gros bovins de race
GASCONNE sous forme ©
s de carcasses entiéres, de V2 carcasses,
= de quartiers .»;,.?*{:tﬁjm i
* de piéces de découpe de gros et demi-gros, avec 0s ou prét a decog
peuvent étre cond;tlonnes sous-vide

frais.
¥ d'abats fraus iISsUS des carcasses Iabe!hsees

1-2 Comparaison avec le produit courant

Pour la viande bovine de race gasconne le produit courant de référence pour ce cahier des
charges, habituellement rencontré sur le marché du Sud-Ouest Toulousain et conforme aux
usages loyaux et marchands de Ia professmn désigne une viande bovine aux caractéristiques
suivantes :
e de type racial Laitier
Les cibles commerciales sont représentées par les boucheries & la coupe dans de grandes villes
du sud-ouest de la France telles que Toulouse et sa région, Auch, Pamiers, Foix, Tarbes,
Carcassonne... Ces distributeurs commercialisent en grande proportion des arriéres d'origine
germanique généralement de type laitier (Simmental) ou frangais et aussi de type laitier avec une
maturation nettement plus courte.
¢ dont la maturation est comprise entre 3 et 5 jours.
» Preleve dans la méme tranche d’age que 'animal label concerné et sur un méme morceau.
Les morceaux comparés sont ceux qui représentent une part notable de la carcasse :
= Pour ce qui est des morceaux a griller et rbtir : faux-filet, tende de tranche, tranche
grasse, entrecote, rumsteck... Pour des questions d’échantillonnages et d'ecart-types
significatifs, c'est le plus souvent la Tende de Tranche qui est comparée sous forme de
rotis.
Cahier des charges label rouge LA 18/97 « Viande bovine de race gasconne »
approuve par la commission permanente IGP-LR-STG de UINAO du 24 avril 2013
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= Pour ce qui est des morceaux & braiser et a bouilfir : paleron, collier, macreuse, jarret,
plat de céte.

Principaux Viande bovine de race Notice Technique Produit courant
Points de différence | gasconne minimale Label Rouge
Race, type Race gasconne type viande | Race a viande Race & lait {type laitier)
et rustique
Cession limitée 1 cession possible de 4 & 12 | 1 cession possible de 4 &| Non défini, trés variable
d’animaux mois (type « broutards »} 12 mois
et 1 cession aprés 12 mois | et 1 cession aprés 12
ou 2 cessions possibles mois
aprés 12 mois si pas de ou 2 cessions possibles

cession entre 4 et 12 mois aprés 12 mois si pas de
cession entre 4 et 12

mois

Qualification oy Tous les maillons identifiés, | Des maillons identifiés, | Non défini
habilitation des qualifiés ou habilités et gualifiés ou habilités et
opérateurs contrélés. contrilés.
Alimentation des Elevages traditionnels avec | A définirODG Trés variable, souvent a
animaux définie et paturage au minimum 6 mois ) l'ensilage et & 'aliment di
contrblée en élevage | par an {respect cycle commerce,

pature/étable), Produits de

l'exploitation privilégiés.
Chargement, nb. Inferieur ou égal 4 deux, ou 4 Inférieur ou égal a deux, | Trés variable et souvent intensif
UGB/ha maxi avec conditions de ou 4 maxi avec en production laitiére

production. conditions de production,
Surfaces de patures Au minimum 0.30ha/UGB, At minimum Trés variable, non controlé
disponibles . . 1. 0.30ha/UGB,
Bien étre animal Critéres sur chargement, Criteres sur chargement, | Contraintes réglementaires, pas

| alimentation variee, alimentation, batiments | de contréles internes ou
4 batiments d'élevage, accés a] d'élevage, temps externes,
I'auge, transports, temps d'attente, transports,
- d'attente, , Ages a ages a 'abattage
L |'abattage...

Alimentation en finition | Foin et céréales {ou aliment | Selon cahiers des Trés variable, intensif, ensilage

agréé) en finition a l'auge 2 | charges fréquent

mois.

Ensilages, urée, interdits en

finition S
Délais aprés 1 moi de délai minimum 15]. minimum avant 4
Traitements sanitaires | avant abattage abattage i‘é ’
ou vétérinaires <

Ages d'abattage des | 36 mois minimum pour les 30 mois minimum pourk

boeufs boeufs les boeufs

Age a 'abattage des Distinction enire génisses 28 mois minimum pour %S _

famelles {28mois) et vaches (36 mois)! femelles e

Ages maximum des Distinction entre génisses 120 mois maximum pour | Pas d& maximum mais des

femelles {48 mois}) et vaches {120 femelles animaux laitiers usés jeunes
mois} quand trés intensif,

Responsabilité des Une attestation de respect du Non précisé hon

producteurs cahier des charges signée du

producteur accompagne
chaque animal avec ses
caractéristiques

Tris a I'abattage Propreté des animaux, non | Propreté des animaux, Non sélectionnés
porteurs de varron, délai non porteurs de varron,
enlévement -abattage 24h délai entévement -
maxi abattage 24h maxi

Cahier des charges label rouge LA 18797 « Viande bovine de race gasconne »
approuvé par la commission permanente IGP-LR-STG de V'INAG du 24 avril 2013
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Respect des méthodes| Conforme a la notice Progressif ou rapide avec; Non précisé

et températures de technique stimulation électrique

ressuage

Ph ultime des Inférieur ou égal 4 5.8 Inférieur ou égal 3 5.8 Non mesuré

carcasses

Etat de la carcasse Absence de défaut de la Absence de défaut de fa | Non précisé

carcasse carcasse

Couteur de la viande | Viande rouge vif, homogéne | Couleur & définir, Trés variable selon Age et

homogéne alimentation

Maturation pour
viandes & griller et rotir

- Longue maturation avec 14j
exigés en carcasses ef en
sous-vide pour vaches de +
de 5 ans et boeufs

Maturation minimale de
10j en carcasses (et 13j
sous vide)

Non précisé st trés aléatoire

Maturation des 5 jours minimum exigés A définir Non précisé

morceaux a braiser et

bouillir

Certificat de garantie | Précis et fourni avec chaque | Fourni avec chague Non fourni
carcasse carcasse

Tragabilité/identificationy Suivi par carcasse Suivi par carcasse Suivi par lots

des morceaux individuglle individuelle

1-3 Eléments justificatifs de la qualité supérieure

Ces nombreuses différences notables assurant la qualité supérieure du produit et son image sont
synthétisées par les caractéristiques certifiées communicantes : }/,%fi': mm&&_

- Elevage tradifionnel respectant une durée minimum de péturageﬁ 3
prairies, parcours ou estives :
Les éleveurs agréés producteurs de viande bovine de race g‘”
scrupuleusement le cycle prairie-étable, certains élevent méme leurs amnﬁ%
a l'extérieur au paturage Ceci correspond & une tradition et au bon equmbr BOY §
qui valorisent ainsi de maniére naturelle et autonome la bonne flore des patuis gk 4y
toute la richesse nutritionnelle & la viande labellisée, contrairement a des élevages standards
plus intensifs oU les animaux pourraient rester en permanence en batiments ou en enclos
réduits avec une alimentation standardisée apportée par I'homme.

- Une duree de maturation adaptée & I'dge de 'animal pour une meilleure saveur et tendreté :
- « maturation mm;maie de 14 jours pour les piéces a griller et a rétir conservées sur os ou
presentees sous vide, a I'exception de la hampe du filet et de 'onglef »*
*4 l'exception des femelles de-moins de 60 mois observant une maturation minimale de 10 jours en carcasses,
demi-carcasses ou quartiers.
l.a tendreté de la viande gasconne maturée est plus importante que sur des témoins et produit
courant malgré la densité de celle-ci, en particulier sur des temoins en maturation courte (3 a
5}) généralement pratiquée sur le marche local avec de la viande de type laitier. Les tests
sensoriels montrent une tendreté initiale et residuelle forte, moelleuse (par exemple supérieur a
5 sur une échelle de 1 & 7), une viande peu seche, peu dure et peu caoutchouteuse (par
exemple inférieur & 2 sur une échelle de 1 & 7). Cette maturation, appliquée aux femelles de
plus de 60 mois et aux bosufs, quil est important de citer comme spécificité, n’est pas
couramment pratiquée en « standard ».

D’autres caractéristiques notables contribuent & l'image qualitative du produit :
- Il s’agit de viande de race gasconne et la race gasconne est génétiquement caractérisée par
une fibre trés fine (Cf. article/étude de I'INRA vol 15 N°3 de juillet 2002), critére recherché par

Cahier des charges label vouge LA 18/97 « Viande bovine de vace gasconne »
approuvé par la commission permanente IGP-LR-STG de VINAO du 24 avril 2013
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fa filiére, car génére moins de perte au ressuage, et par e consommateur car retenant de fait
plus de sucs pour une plus grande jutosité en cours de mastication.

- La race gasconne est présente a plus de 80% dans ou a proximité des Pyrénées (Midi-
Pyrénées et Languedoc Roussillon), ot plus de 50% du cheptel estive et bénéficie de fait de
cette image positive liée a des pratiques extensives et naturelies.
Les cheptels et des opérateurs habilités se trouvent conséquemment dans cette méme zone.

- Le « bien-étre animal » se traduit pour les élevages de race gasconne par une plus grande
longévité moyenne des animaux, de moindre frais vétérinaires moyens, avérés par les
statistiques comparés aux autres systémes et aux autres races.

2 Tracabilité de la production

2-1 ldentification / habilitation.

Tout opérateur intervenant dans les conditions de production, d'élaboration, de transformation ou
de conditionnement du Label Rouge Boeuf Gascon 18-97 est tenu de s'identifier auprés du
groupement en vue de son habilitation qui doit intervenir avant le début de Factivité concernée.

Origine génég‘iqué‘

. Code 72 ou 77 au recto
du passeport bovin

Passeport

Documents officiels

Type d’animal

Vérification des critéres

de labellisation

Attestation de 'éleveur

Passeport
Consultation EDE,
Groupe Gascon, registre
d’élevage

Qualification des
élevages

Audits d’'élevage

Comte rendu d’audit
Convention

Fichier des elevages
qualifiés (dont systéme
extranet gascon)

Conditions d'élevage

Chargement

Dossier de qualification
Attestation de 'élev

Contrdles en élevage
Déclaration PAC

T

Alimentation en phase

Durée minimale de

Dossier de q él;ﬁé’

Engagement et

de finition Fengraissement a l'auge enregistremetits station de Féleveur
et " . et ntroles en élevage
Batiments Logement et hygiéne Dossier de : “shier sanitaire
oritroles en élevage
Prophylaxie et Etat saﬁitaire des ' : Eg;ﬁn’tr(")ie‘s vetérinaires
traitements animaux Attestation de 'e Pre_leveme_nt_s
Carcasses saines (Cahier sanitaire
Ordonnances)

Conditions de
transactions

Nombre de changement
d’exploitations

Registre des bovins
Passeporis
Attestation de 'éleveur

Attestation par animal
Veérification de l'origine
des animaux finis

Enlévement

Chargement et respect
des critéres de
labellisation

Planning des sorties des
animaux
Convention
d’engagement

Contréles interne et
visuel

Caliier des charges label rouge LA 18/97 « Viande bovine de race gasconne »
approuvé par la commission perinanente IGP-LR-STG de UINAQ du 24 avril 2013
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Transport et attente

Hygiéne des camions
Encombrement et temps
de transport

(Bordereaux de
transport)
Conventions
d’engagement

Contréles en abattoirs
Inspection des camions
Contirdles documentaires

Conditicns d’abattage

Repérage des animaux
labellisables

Dossier d’habilitation de
'opérateur réalisant les
opérations d’abattage -
Attestation Eleveur
Registre de labellisation

Enregistrement en entrée
abattoir (animaux
labellisables)

Registre de certification

C o d’abattage et de Veérifications visuelles et
Carac::::;s;;cs;:zs des Seieé:;lgr;aer’tcz:gg:age labellisation documentaires par agent
(Grille EUROP ef ticket habilité
de pesée)

Labellisation

Eliguette/Marque de
labellisation sur les
carcasses
Certificat de garantie
(CG)

Suivi numérotation PAD
et UVC

Regisire de labellisation
avec marquage CG
Certificat CG
Comptabilite de
certification

Vérifications visuelles de
la qualification label par
agent habilité et
contrdles de |'expédition
en gros ouU en morceaux

Découpe

Tracabilité des numéros
de carcasses labellisées

Regisire de labellisat] Y
Fiche de suivie M

decoupe ;;ggf’ 5

Commercialisation

Suivie des numéros de
carcasses labellisées

Convention g%ﬁﬁ
d’engagemeni?;f: X
Fiches de découp%

Numéros de lois \ﬁi\ -

Comptabilite matiére et
étigueties

Etiquetage

Etiquette/Margue de
o certification
Duree de maturation

Convention
d’'engagement
CG et de démarcation

Verification visuelle et
documentaire
Signature du contrat
d’approvisionnement et
de la convention
d'engagement

Tableau 1 : Tragabil.if"té ascendante et descendante du Label Rouge Boeuf Gascon
(voir le contenu minimum du Certificat de Garantie (CG) en 5.1 p 22)

2-2 Obligation déclaratives spécifiques
{E7}-L'éleveur doit s'assurer que les animaux expédiés respectent les critéres de labellisation et I'attester
sur un document interne d'accompagnement récapituiant tous les points a vérifier avant 'expédition :

% Race, identification et mode d'élevage correspondant au cahier des charges.

* Temps de présence en atelier agréé pour le label {vérifiable sur le passeport avec les mutations).

= Durees d'engraissement.

®=  Respect des critéres d'alimentation en finition.

s Respect des délais d'attente en cas de traitement sanitaire, respect de la législation sur les
produits de traitement.

Cabhier des charges label rouge LA 18/97 « Viande bovine de race gasconne »
approuvé par la commission permanente IGP-LR-STG de 'INAO du 24 avril 2013
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Cetie attestation doit étre signée par 'éleveur, toutes les conditions devant étre remplies pour gue
I'animal soit labellisable. {cf annexel}, elle suit le passeport du bovin pour I'entrée en abattoir,

2-3 Registres spécifiques
- Liste des opérateurs habilités
- Registre de labellisation : contient pour chaque carcasse (ou piéce de gros) labellisée, les
points suivants :
- lidentification de I'éleveur (nom, numéro cheptel qualifié),
- le type (génisse, vache ou beeuf),
- le numéro d'identification de I'animal (& 10 chiffres),
- la date de naissance,
- la date d'abattage,
- le numero d'identification de la carcasse (numéro de tuerie),
- le poids total de carcasse (ou découpe de gros avec 0s),
- le classement de la carcasse (conformation et etat d'engraissement),
- le numero de certificat de garantie qui sera associé a la carcasse ou a ia piéce,
- la destination de la carcasse ou découpe de gros avec os (boucher ou grossiste),
- le pH
- les observations éventuelles.

- Code 72 ou 77 au recto du
passeport bovin

Origine génétique Passeport

- Vérification des critéres de

labellisation Attestation de 'éleveur

Type d’animal

Qualification des . Comte rendu d’audit

Audits d'élevage

élevages Convention
i ‘s Daossier de qualification
Conditions d’élevage Chargement Attestation de I'éleveur
Alimentation en phase Durée minimale de Dossier de qualification
de finition 'engraissement a Fauge enregistrements
Batiments Logement et hygiéne Dossier de gualification
Prophylaxie et Etal sanitaire des animaux . ik
traitements Carcasses saines Attestation de I'éleveur
Conditions de Nombre de changement Regi;tar: desori?[gvms
transactions d'exploitations Atte_staﬁft’ sh e iéf'éfgé&}ew
Enlévement Chargement et respect des Planmgtgzdes ies. di
critéres de labellisation Convention d'ef :
Hygiene des camions
Transport et attente Encombrement et temps de
fransport
Dossier d’habilitation de 'opérateur
Conditions d’abattage Repérage q{es animaux réalisant les opgratlons d'abattage -
labellisables Attestation Eleveur
Registre de labellisation
Caractéristiques des Sélection ef marquage des Registre de ce;gggﬁgggfnabattage etde
carcasses carcasses

{Grille EUROP et ticket de pesée)

Cahier des charges label rouge LA 18/97 « Viande bovine de race gasconne »
approuvé par la commission permenente IGP-LR-STG de UINAQ du 24 avril 2013
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Efiquette/Marque de

Registre de labellisation avec marguage
CG
Cettificat CG
Comptabilité de certification

Découpe

Tracgabilité des numéros de
carcasses labellisées

Registre de labellisation
Fiche de suivie de découpe

Commercialisation

Suivie des numéros de
carcasses labellisées

Convention d'engagement
Fiches de découpes
Numéros de lots
Comptabilité matiére et étiqueties

Etiguetage

Etiguette/Marque de
certification
Durée de maturation

Convention d’'engagement CG
et de démarcation

3 Méthode d’obtention

3-1 Schéma de vie

Légende du schéma de vie

OPERATION QU TACHE

DECISION OU
EVALUATION

s LUK

STOCKAGE

Cahier des charges fabel rouge LA 18/97 « Viande bovine de race gasconne »
approuvé par la commission permanente IGP-LR-STG de I'INAQ du 24 avril 2013




Groupe Gascon
09100 Villeneuve du
Paréage

CAHIER DES CHARGES
VIANDE BOVINE DE RACE GASCONNE
LA 18-97

Page 10 sur 25

NAISSANCE

PRODUCTION k@w

v

ALLAITEMENT
NAISSEUR l

SEVRAGE

PRODUCTION

ELEVAGE

A

QUALIFIE
NAISSEUR- T .
ENGRAISSEUR Carriere
ou
ENGRAISSEUR ,
M ENGRAISSEMENT
y
FINITION

|

ATTESTATION DE L'ELEVEUR : type - origine - race - ge -
poids - identification - délai de présence et
d’engraissement - traitements

h 4

TRANSPORT

BOUVERIE

v

ABATTAGE

Emoussagé

Caractéristiques - poids -
conformation - état d’engraissement
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POINTS A MAITRISER ET A CONTRGLER

. PRODUCTION NAISSEUR

INTERBEV
- gualification naisseurs-engraisseurs
- gualification des engraisseurs specialisés

3 quallflcatzon nalsseurs"FBM (Fourmsseur Bovins Maigres) paar Groupe Gasco'n' ou —

- qualification de I'élevage

- race

- allaitement maternel durant 5 mois
- conduite du troupeau, logement

- Age au sevrage (supérieur & 5 mois)

L PROBUCTIO

B condu:te'du troupeau comprenant : a[:mentatlon iogemeﬁt tra:tements alternances |
paturage-stabulation ou plein air integral
- état du troupeau

- conduite de la finition : alimentation, logement, traite :
- durée de la finition, poids

- race, ages, types, sexes

- fracabilité

- délais d’attente/traitements

- poids, conformation/débouché label

- conditions d’embarquement

- conditions de transpotrts, durée

- conditions de débarguement

- tfracabilité élevage-finition-abattage

- durée de transport
- conditions d’attente et de logement
(abreuvement, alimentation)

- conditions d'abattage
- fracabilité, marquage des carcasses

- identification de la carcasse

- race

- date d'abattage

- poids de la carcasse

- conformation, etat d'engraissement

- absence de défaut sur la carcasse

Cahier des charges label vouge LA 18/97 « Viande bovine de race gasconne »
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RESSUAGE

couleur aprés ressuage — pH«<=5.8- absence
de défauts éliminatoires

Marquage
spécifique label

Carcasse non labellisée

Frigorifique

Expédition ¥ ou %
carcasse

¥

Reéception point de vente
ou atelier de découpe

¥

Boucherie ou
atelier découpe

Découpe en muscles (%
gros, PAD)

& la coupe en barguettes

Type de vente

Boucherie Mise saus vide

v
Expédition

Réception point de vente

. & la coupe
Coupe détail @ Type de vente

en UVCW

Réception point de vente

Coupe UVCM

L Y

Viagasin
Conditionnement UVCM
';Wtion, étiquetage, PLV '

Achat en point de vente

&
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4 Cahier des charges
4-1 Naissage

4.1.1 Race-Origine génétigue, élevage, castration
C1-Race
Il s'agit d’animaux de race a viande gasconne, c'est 3 dire de pére et mére de race
gasconne. La race Gasconne est historiquement constituée de deux rameaux considérés ici
comme de type racial « gascon» :
= (Gasconne a muqueuse noire (avec le code IPG (ldentification Pérenne Généralisée) 72 au
minimum sur le recto du PASSEPORT DU BOVIN pour les deux parents)
»  (Gasconne a muqueuse aréolée dénommée Mirandaise (avec le code IPG 77 au minimum
sur le recto du passeport du Bovin pour les deux parents)
L'animal issu d’'un accouplement entre un membre de chaque rameau est considéré
comme de type racial Gasconne aréolée (Mirandaise) et prend le code 77. (les codes 77 et 72
sont alors présent au minimum au recto du passeport bovin pour les deux parents).

C2-Elevage des veaux

Les animaux labellisables sont élevés exclusivement selon le mode de conduite du troupeau
allaitant. L'alimentation des veaux de la naissance jusqu'a 5 mois minimum sera donc faite par
I'allaitement maternel, le veau suivant fa mére accedera progressivement a P'alimentation des
adultes, permettant ainsi la consommation d’herbe (ou de foin) avant le sevrage.

e sevrage et la séparation définitive de la mere ne peuvent intervenir avant 'Age de 5
mois. Les veaux peuvent aussi avoir accés a un aliment complémentaire agre@Lpaur le label
rouge.

C3- castration
La castration des bovins males est obligatoire et a lieu avant I'age de 1z

4.1.2 Cession d’animaux NET e{\f’

C4-Sans prejudice des régles fixées aux critéres C1 a C3, L'animal entre“%g%'ﬁ/s et 12
mois peut faire I'objet d'une seule cession physique entre un éleveur-naisseur et un éleveur.

Cette cession doit étre directe et I'éleveur destinataire doit &tre habilité pour le Label Rouge Boeuf
Gascon.

C5-Un animal de plus de 12 mois peut faire I'objet d'une ou deux cessions physiques au
cours de sa vie (non compris I'achat par I'abatteur) sous condition que cet animal provienne d’'un
elevage naisseur ‘qualifie « Fournisseur de Bovins Maigres (FBM) ». Cette condition ne s'applique
pas aux animaux:de conformation exceptionnelle classés E si par ailleurs le dernier détenteur a
gardé I'animal au minimum un an avant 'abattage. Conformément & la notice technique dans sa
redaction anteneure homologuée le 8 décembre 2005, La qualification FBM s’appligue pour les
animaux nés aprés le 1 juillet 2003.

C6-Le dernier détenteur doit garder I'animal au minimum 4 mois avant la date d’abattage.

C7-8i un complement d’aliment est distribué aux animaux lors de la cession, les conditions
de distribution doivent respecter les exigences fixées au point C9 et C30

C8-En cas de passage des animaux en centre d'allotement, les animaux issus des
élevages séjournent au maximum 48h dans celui-ci, ils ont un abreuvement disponible a volonté
et du foin a disposition ou un aliment conforme au point critére C9 et C30.

Cahier des charges label rouge LA 18/97 « Viande bovine de race gasconne »
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4-2 Fabrication d’aliments complets ou complémentaires

4.2.1 Matieres premiéres et produits utilisés
CO- Les aliments composés concentrés, complets ou complémentaires sont constitués
exclusivement a partir des matiéres premiéres suivantes :
- grains de céréales, leurs produits et sous-produits,
- graines ou fruits oléagineux, leurs produits et sous-produits,
- graines de légumineuses, leurs produits et sous-produits,
- tubercules et racines, leurs produits et sous-produits,
- autres graines et fruits, leurs produits et sous-produits,
- fourrages, y compris fourrages grossiers,
- autres plantes, leurs produits et sous-produits,
- produits laitiers,
- minéraux.
Caractéristiques explicites interdites :
- produits de la boulangerie et de la fabrication de pates alimentaires,
- correcteurs azotés de synthése, urée,
- ensilage d'herbe et de mais interdits pendant les 2 derniers mois de finition.

C10- L'utitisation en I'état de matiéres premieres a visée prophylactique ou thérapeutiques

est interdite.
E1- Les facteurs de croissance et aliments contenant des antibiotiques sont interdits

C11 L'ODG Groupe Gascon tient & disposition des éleveurs les formules validées pour
I'application du cahier des charges.

-4.2.2:. Additifs
C12-Pendant toute la durée d’elevage, les additifs prévus par la réglementation peuvent
étre utilisés a 'exception de:

- Des additifs pour 'ensilage: substances chimiques (hors enzymes et micro-
organismes) destindes a @&tre incorporées dans les aliments pour animaux afin
d'améliorer la production d'ensilage interdits (Appartenant a la catégorie «additifs
technologiques» rubrique k de I'annexe 1 du R (CE) 1831-2003).

- urée et ses dérivés interdits (Appartenant a la catégorie «addltlfs nutrltfonnels»
rubrique d de 'annexe 1 du R (CE) 1831-2003). ' .

- des substances pour le contrdle de contamination de radionuclgifiessite Ia"ég%gorie
additifs technologiquse)

- des colorants {de la catégorie additif sensoriel)

- des coccidiostatiques et histomonostatiques (sauf dans le cas@e

L
veterinaires) qui sont interdits. W

C13- Les produits et additifs d’origine animale sont interdits & I'exception des produits
laitiers, ainsi :
- les produits et sous-produits de poisson sont interdits
- les huiles et graisses d'origine animale et leurs dérivés sont interdits.
Les additifs autorisés sont incorporés dans le respect des teneurs fixées par la

reglementation.

Cahier des charges label rouge LA 18/97 « Viande bovine de race gasconme »
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4-3 Elevage

431 Batimenis
C14-Les animaux sont soft en stabulation entravée, soit en stabulation libre avec un accés
possible a l'auge simultanément pour tous les animaux comme précisé dans les paragraphes C15
a C22 suivants,

C15- Dimension minimale pour les trois types de logement autorisés
l.es caractéristiques relatives aux dimensions des logements (tableau ci-dessous) sont
plicables pour les batiments construits aprés le 7 ao(t 1997.

Etable a stabuiation entravée

Dimension de la stalle (m) : longueur x largeur

‘ Etgble a stabulation Izpre a logettes 250 x 1,20

Dimension de la stalle (m) . longueur x largeur

Etable & stabulation libre sur litiére accumutée
Surface de couchage par U.G.B. (m? avec un 2

minimum de 3 m Gmipar UGB

par animal de surface paiflée

Stabulation libre
Largeur minimale de place a 'auge (m} 0,7 mpar UGB

1,80x 1,15

Tableau 2 : Type de logement et dimensions a respecter

C16- La litiere végétale est obligatoire. Les quantités de paille et/ou autres matériaux
formant la litieére, ainsi que leur renouvellement doivent permetire a la litiére d'étre séche et souple
pour assurer un confort maximal aux animaux. La presence de caillebotis intégraux est interdite.

E2- Si I'eleveur rencontre des difficultés a s'approvisionner en pail
utiliser des produits vegetaux, naturels de substitution, utilisés en mon{#
vieux foin...). By,

C17- Les éleveurs assurent un niveau de propreté correct des anirfiath
batiment comme a [lextérieur. Les animaux sales et trés sales (Jiflle s
interprofessionnelie) ne peuvent étre destinés au label. AR

C18- Les animaux ont acces en permanence a un systéme d'abreuvement correct et
conforme a leurs bescins: accés des animaux & un poini d'eau de qualité adéquat (eau
visuellement propre, sans excréments, claire et regulierement renouvelée (abreuvoirs sans dépét
excessif).

C19-Une aération sans courant d'air est maintenue pendant la présence des animaux, soit
par une circulation naturelle de I'air, soit, a défaut, par une ventilation mécanique.

C20- Le batiment dans lequel les animaux sont logés est éclairé par une lumiére naturelle
pour que les animaux soient bien visibles le jour et un éclairage possible la nuit.

C21- En étable a stabulation libre, I'effectit maximal par lots d’animaux en finition logés non
entravés est fixé a 24 animaux.

C22- Les batiments d’élevage sont tenus propres et bien entretenus ainsi que les abords et
les voies d'accés a de la ferme, par souci d’hygiene et d'image. Ces voies destinées aux

Cahier des charges label rouge LA 18/97 « Viande bovine de race gasconne »
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personnes et aux véhicules extérieurs a I'élevage sont stabilisées et exemptes d'écoulements
d'effluents provenant de ['élevage. Les béatiments d'élevage sont vidés, nettoyés de fagon
approfondie au moins une fois par an.

4.3.2 Surfaces de patures disponibles
C23- Les animaux disposent d'espaces vastes pour paturer, et au moins de 30 ares de
prairie par Unité Gros Bovin (UGB) et, sur Fensemble de I'exploitation, le facteur de densité,
chargement global du troupeau allaitant, est au maximum de 2 UGB par ha de Surface Fourragére
Principale (SFP).

C24- Toutefois, ce facteur de densité (chargement) peut aller jusqu’a 4 UGB/ha de SFP
par exploitation. Celie-ci devra alors remplir les deux conditions suivantes :
» La surface de prairie de l'exploitation doit représenter au minimum 60 % de la
SFP.
¢ B0 % de falimentation des bovins sous label, hors paturage provient de
I'exploitation.

4.3.3 Cycle prairie étable

C25- Sauf plein air intégral aussi autorisé, les animaux sont élevés dans le respect du cycle
traditionnel d’'alternance entre péture et stabulation pendant toute la durée de leur élevage. Dans
ce cas, les animaux ont prioritairement et au maximum acceés aux pacages, avec une période
annuelle minimale de 6 mois.

La stabulation entravée permanente durant toute la durée de I'élevage est interdite au vue
de l'obligation de paturage minimale de 6 mois par an. La stabulation entravée n'est autorisée que
pendant la phase de stabulation hivernale et pendant la phase de finition qui se fait
obligatoirement a l'auge pendant au minimum 2 mois.

C26 Le 'céls"éc:h_éant,‘compte tenu de la rusticité de la race gasconne, les élevages peuvent
étre conduits en plein-air intégral,. dans ce cas la période de stabulation est supprimée et les
animaux disposent d’abris natureis ou artificiels.

4.3.4 Allmentatlon
C27- L'alimentation est fortement liée au paturage et au cycle prairie-étable prévu ci-
dessus. Les fourrages const:tuent outre le paturage, la base de l'alimentation pendant la phase
d' e|evage Les pralrzes naturelies les estives, fes parcours, les prairies semées sont les pacages

repondre aux critéres exposés en 4-2; les aliments du commerce utn;ses{g
aliments référencés pour ce cahier des charges label rouge. }} e
Y k
C29- Les foins et les ensilages s’ils existent sur I'expioitation sont pa al ticenserves
{(absence d’'odeur anormale, absence de moisissures) et sont réalisés sans Utfhisation d’agents
conservateurs chimigues.

C30- Plan d'alimentation exigé

e |a liste positive des matieres premiéeres et additifs retenus : la base de I'alimentation est
constituée d’herbe paturée par les animaux, de fourrages grossiers, de céréales et
compléments dont la liste est précisée en C9 et C12.

¢ | e schéma et les quantités d’alimentation maximales sont exposes ci aprés :

Cahier des charges label rouge LA 18/97 « Viande hovine de race gasconne »
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Pour une Période de paturage (dont estives) Période hivernale
ration Minimum 6 mois par an Maximum & mois par an
journaliére
Quantité exprimee en Kg maticre Quantité exprimée en Kg matiére brute
brute (MB} par jour. (MB) par jour
ELEVAGE | Plan Lait maternel ou nourrice avec Lait maternel ou nourrice avec fourrage
alimentation Paturage & volonte grossier a volonté
lactée du veau
sous la mére » | avec fourrages grossiers (1) si avec 18 kg MB maxi de fourrages
ot besoin (5 kg de MB maxi}{4) conservés {2) ou ensilés
Jusqu’a l'dge
du sevrage {5 | etfou 4 kg MB maxi de céréales ou et/ou avec 8 kg MB maxi d'aliments
a 10 mois) d'aliments complémentaires si complémentaires
besoin.(4)
FPhase Paturage a volonté Fourrage grossier a volonté
d'élevage de
la geénisse, de | Avec, si besoin des fourrages avec si besoin 30 kg de MB maxi de
fa vache et grossiers a disposition (8 kg maxi de | fourrages conservés ou ensilés
des boeufs MB) et/ou des fourrages conservés
(30kg MB maxi) avec si besoin 10 kg maxi de ceréales ou
ef pré- d'aliments complémentaires.
engraissement | Avec si besoin des céréales ou
aliments compiémentaires (8 kg MB
maxi}
Boaufs Max: 0.1ha de pature par UGB
FINITION | Vaches Foin a volonté Foin & volonte
alauge 2 | Génisses Pas de fourrages ensilés autorisés Pas de fourrages ensilés autorisés
derniers
mois avec progressivement jusqu’a avec progressivement jusqu’a
mirinttm 12 kg maximum de céréales ou 12 kg maximum de céréales ou d'aliments
d'aliments complémentaires. complémentaires.
Définitions =LA

(1) Fourrage grossier sec

- foin et paille..... tels que définis e
(2) Fourrage conservé ou ensilé : enrubanés, ensilage d'herb,

{3) Aliments complémentaires : on entend par aliments co
autres que (1) et (2) et définies en C9

(4) La compliémentation en fourrages grossiers ou aliment co

disponibilité en herbe ou de |a nécessité d'équilibrer les appo
complémentation est de toute fagon trés difficile et les animaux a

‘Estive ol la

C31- Ce critere ne s'applique pas dans le cadre du présent cahier des charges »

4-4 Finition

4.4.%1 Modalités de finition

C32-Elle peut étre faite a 'auge en totalité ou démarrer au paturage, le passage oblagatowe
a l'auge en fin d'engraissement est au minimum de 2 mois.
L'animal est soit a I'attache soit en stabulation libre couverte partiellement ou entiérement.
L'aire de stabulation est soit bétonnée soit en herbe.

E£3-L.a surface herbagée disponible accueillant les animaux est inférieure a 0,1 ha par
animal présent durant la phase de finition a l'auge, afin de limiter les déplacements des animaux

et de faciliter I'engraissement durant cette phase. Ainsi une finition uniquement avec le paturage

n‘est pas permise les deux derniers mois.

Cahier des charges label rouge LA 18/97 « Viande bovine de race gasconne »
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La ration de finition est constituée de céréales (aplaties ou moulues, progressivement
augmentées et ajustees) et du foin & volonté (foin de luzerne, de légumineuses, de prairies
naturelles, de prairies semées), éventueliement suppléés de tourteaux ou de végétaux a forte
valeur protéique (pois, féves, féveroles...) pour un bon équilibre de la ration.

E4-Tout type d'ensilage (ensilage d'herbe, de mais ou sorgho) est interdit durant ces deux
derniers mois de finition.

4.4.2 Traitements
C33- Les traitements sont limités aux interventions strictement nécessaires au
rétablissement de la bonne santé des animaux et a la maitrise de la reproduction. Dans ce
dernier cas, de traitement pour la reproduction. Les animaux ne doivent pas étre {raités pour la
maitrise de la reproduction dans les 6 mois précédant 'abattage. Les animaux traités moins de 6
mois avant I'abaitage, ne pourront donc éfre labellisés.

- E5- L'ensemble du cheptel devant étre exempt de leucose, tuberculose et brucellose, les
producteurs doivent respecter les procédures d'agrément et d'utilisation des taureaux de monte
publigue, et des taureaux montant en estives. Le producteur laissera effectuer tout prélévement
ou vaccination jugés nécessaires par le Groupe Gascon.

C34- Tout traitement vétérinaire aura du étre interrompu au moins trente jours avant
l'abattage : lorsque le temps d'attente lié a I'administration d’un médicament est inférieur a 30
jours, Le délai minimum d’attente est porté a 30 jours minimum.

4.4.3 Age d’abattage
C35- Ne peuvent étre labellises que:
s Les males de 36 mois minimum castrés avant 'age de 12 mois (bceufs)
s lLes Genasses (femelles nayant pas vélé) d'un age minimum de 28 mois et de 48 mois
maximum.
* Les Vaches de 36 mois & 120 mois, sachant g
races rustiques frangaises caractérisées par ug

‘race. gasconne fait partie des 3
elileure lo gévité.

C36- Age/qualité et Poids minimum des carcass ia Iabattage

i \\ :
E6
- plus de 260 kg pour les génisses de 28 a 48" leconformation R, U, E et de
classement d'état d'engraissementde 2, 3ou 4 sans infiltration de gras.

- plus de 280 kg pour les vaches de 36 a 120 mois, de conformation R, U, E et de
classement d’état d’'engraissement de 2, 3 ou 4 sans infiltration de gras.

- La rusticite, la longévité de la gasconne, l'alimentation natureile et peu intensive des
animaux permettent d'obtenir une qualité superieure des carcasses méme aprés 'age
de 120 mois. Cette limite d’'age est donc retenue pour tous types de morceaux dans les
poids, conformations et eétat d’'engraissement retenus pour ce cahier des charges sur les
différents types d’animaux.

- plus de 350 kg pour les males castrés (bosufs) de 36 mois minimum de conformation R,
U, E et de classement d'état d'engraissement de 2, 3 ou 4 sans infiltration de gras.
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4-5 Opérations d’abattage

4.5.1 Enléevement et attente avant abattage.

E7-L'éleveur doit s'assurer que les animaux expédiés respectent les critéres de labellisation
et l'attester sur un document interne d'accompagnement récapitulant tous les points a vérifier
avant l'expedition :

= Race, identification et mode d'élevage correspondant au cahier des charges.

» Temps de présence en atelier agrée pour le label {vérifiable sur le passeport avec les

mutations).

= Durées d'engraissement.

* Respect des critéres d'alimentation en finition.

= Respect des délais d'attente en cas de traitement sanitaire, respect de la législation sur

les produits de traitement.

Cette aftestation doit étre signée par I'éleveur, foutes les conditions devant étre remplies
pour que l'animal soit labellisable.

C37- Les animaux sont manipulés dans le calme. Les locaux d'attente sont pourvus d'eau
d'abreuvement 4 satiété, d'un éclairage et d'une aération appropriés. Pour 'amenée au poste
d'étourdissement, la présence de barres de guidage sans arétes vives ni saillies et d'un sol non
glissant est obligatoire. L'emploi d'aiguillon électrique est interdit. L'utilisation de tranquillisants
est interdite.

Les animaux sont tenus propres avant I'expédition et ceux porteurs de varrons sont écartés.

C38- Les abatteurs s’assurent du niveau correct des animaux arrivant a I'abattoir.
Les animaux sales et trés sales sont séparés des animaux destinés au label. Les animaux
sales et trés sales ne sont pas labellisables.

C39- Le délai maximum entre I'enlévement des animaux, a{@éiév
et leur abattage est de 24 heures.

4.5.2 Ressuage des carcasses
C40- Le refroidissement des carcasses doit étre soit pro
electrigue.

Fes Hde avec stimulation

C41- La température de la viande ne descend pas a moins de10°C tant que le pH est
supétieur a 6, ce qui correspond a une durée d’environs 10 heures aprés l'abattage.

C42- La carcasse est ensuite placée dans un régime thermique approprié pour obtenir une
température egale ou inferieure a 7°C a coeur dans un délai de 36 heures. La température est
prise a cceur dans le Faux-Filet (longissimus lomborum,) au niveau de la 13" dorsale,
température maximale réglementaire pour toutes les opérations ultérieures au délai de 36h.

C43- Une courbe de descente en température des carcasses doit étre établie a I'abattoir.
pour vérifier le point C41 et C42.

C44- En cas de mise en ceuvre d'une réfrigération de type rapide, une stimulation
électrique efficace est effectuée sur |a ligne d'abattage. L'efficacité de cette stimulation est vérifiee
en routine par une appréciation de l'installation de la rigidité cadavérique (impossibilité de pliage
de l'épaule), et ponctuellement par une mesure de pH (<6.2-méthode de laboratoire) avant
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lentrée en refrigération rapide. La réfrigération rapide doit toutefois éviter la congélation
superficielle des carcasses.

4.5.3 Caractéristiques des carcasses
C45- les carcasses labellisables sont triées selon les critéres suivants :

¢ Les carcasses doivent étre E ou U ou R dans le catalogue EUROP,

» Les classes d'etat d'engraissement seront 2, 3 ou 4 sans infiliration de gras selon le
catalogue EUROP . La note d'etat d'engraissement est donnée a l'ensemble de Ia
carcasse, quelle que soit ia découpe ultérieure.

¢ Absence de saisies partielles sauf celles résuliant d'une trace de césarienne, d'un petit
hématome, d'un tissu cicatriciel associé a des lésions non évolutives ou la saisie d'abats.

s Absence de défauts. Les viandes a coupe sombre (ou tout autre défaut grave a l'examen
visuel de la coupe en particulier), la fibrolipomatose (dégénérescence graisseuse), les
pétéchies (purpura), les hématomes, les traces de varron sont éliminatoires.

¢ Le pH ultime, mesuré systéematiquement, doit &tre inférieur ou égal a 5,8.

C46- La mesure s'effectue au minimum 24 h et au maximum 36 h apreés l'abattage, dans le
muscle long dorsal au niveau de la 13°™ cate - 1" lombaire pour une carcasse entiére ou un
quartier arriere, dans la tranche (semi-membranosus) pour une cuisse et dans la noix d’entrecéte
longissimus thoracis) au niveau de la 5°™ cdte pour un quartier avant.
p q

C47- La couleur doit étre rouge franc ou soutenu, ou rouge vif (classe 3 et 4) sur une
échelle a 4 classes définie par ['Institut de I'Elevage. La couleur est examinée au minimum 24
heures aprés abattage au niveau d'une coupe du long dorsal (ART8 ou AV5 par exemple). 1l faut
attendre gue la viande soit réoxygénée pendant 1 heure minimum a 12 heures maximum aprés la
coupe pour examiner la couleur,

Les critéres d’ages minimum en femelles (28moais) et boeuf (36mois) et d'état d’engraissement
de 2 & 4 sans infiltration de 'gras permettent d'atteindre cet objectif de couleur rouge soutenue
avec homogénéité et constance.

4.5.4 Maturation de la viande

C48- Pour les viandes a griller et a rotir, exception faite de la hampe (diaphragma pars
costalis), de l'onglet (diaphragma pars lumbaris) et du filet {psoas), les temps demaglé{ataon entre
l'abattage des animaux et la vente au détail du point de vente final sont 1g$

- de 10 jours pleins minimum pour la présentation en carcasses, demi- ;;’
femelles de moins de 60 mois. L3 o &5/
- de 14 jours pieins minimum pour la présentation en carcasses, demt~ SRS a0l
sous vide pour les boeufs et les femelles de plus de 60 mois ayant vélé. SN~

C49- Pour les viandes a braiser ou a bouillir, le délai de maturation minimum est de 5 jours
pleins entre 'abattage et la vente au détail.

C50- Les animaux présentant le géne « culard » ou de conformation exceptionnelie « E »
peuvent bénéficier d'un temps de maturation inférieur de 2 jours. Cette maturation réduite
s’explique par le fait que ce type d’animal posséde une viande moins serrée, moins grasse et un
ressuage plus court qui lui conféere une viande plus tendre.
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C51- Un émoussage iéger pour assurer une bonne conservation des carcasses peut-étre
réalisé. Mais un émoussage excessif est interdit car il constitue un défaut grave entrainant
Pélimination des carcasses. Une couche de gras d’au moins 5 mm devra rester sur [a carcasse.

C52- Jusqu'au distributeur final, les produits sont accompagnés sur les étiquettes ou
factures d’'une des mentions suivantes indiquant la durée minimale de maturation avant vente au
détail dans le point de vente :

- « maturation minimale de 14 jours pour les pieces a griller et a rotir conservées sur os, a
'exception de la hampe du filet et de 'onglet »*,

- « maturation minimale de 14 jours pour les viandes présentées en sous vide ».
*a l'exception des femeiles de moins de 80 mois observant une maturation minimale de 10 jours en carcasses,
demi-carcasses ou quartiers.

Le boucher ne met en vente qu'a partir de la date indiquée sur le certificat de garantie.

4.5.5 Commercialisation des abats
C53- Est considére comme abat labellisable : le coeur, foie, rognhon, langue, joue, queue
(attachée a la carcasse).

Cb54- |es abats sains (non saisis par le service vétérinaire de I'abattoir) labellisés sont issus
de carcasses conformes aux critéres du cahier des charges label rouge (qu'elles soient ou non
commercialisées dans les circuits label rouge).

4.5.6 Conditionnement
C55- Conditionnement : la viande peut se présenter sous les formes suivantes :

=  Demi-carcasse, quartiers et piéces de découpe de gros avec os, comportant :
- {e tampon sanitaire de ['atelier
- la marque de labellisation a 'encre alimentaire
ie numeéro de tuerie 4,

= PAD muscles préts a decouper frais ou soudEif
descriptive sur laguelie est précisé le n® de carcasse ou n® de Io%“% ), fi
reportant au registre de labellisation. \g_. & M .

= Piéces pré-emballées ou sous-vide en UVC, comportan‘t % étiq é“tte pré numérotée
spécifique au label placée sur 'emballage de la viande.

C56- La viande surgelée, répondant a tous les criteres minimaux de la viande fraiche
definis dans Ea notzce techmque gros bovins, ne peut étre commercialisée qu'en UVCI ou en PAD.

4-6 Surgelatton
C57- La congélation des découpes de viande de beeuf et des abats Label Rouge est
interdite, seule la surgélation est autorisée.

C58- La mise en ceuvre de la surgelation ne peut étre faite que sous la responsabilité d'un
opérateur membre de 'ODG Groupe Gascon

C59- L'organisation des ateliers de surgélation permet de séparer nettement les opérations
de surgélation des viandes label et celles des autres viandes.

C60-Le délai minimum entre abattage et la mise en surgélation des découpes de viande est
conforme aux delais de maturation definis ci-dessus en C48.
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Pour les abats, la surgelation intervient le plus rapidement possible, au maximum 72 heures
aprés la pesée des carcasses.

C61- Le délai d’'attente maximum entre I'abattage et la mise en surgélation est de 21 jours.

C62- Les découpes de boeuf et abats sont surgelés par un procédé qui permet d’'atteindre
une temperature a coeur de -18 °C dans un délai maximum de 6 heures.

C63- La Date Limite d'Utilisation Optimale (DLUO) de ces produits surgelés ne peut étre
supérieure a 12 mois.

C64- Le film d’emballage alimentaire doit avoir une résistance adaptée a la surgélation.

C65- Chaque conditionnement est identifié sauf pour la vente en restauration hors foyer, o
c’est le lot livre qui doit étre au minimum identifié, avec la date, le poids, le N° de carcasse et le N°
de Certificat de Garantie correspondant.

5 Critéres minimaux pour les produits transformés de gros bovins
de boucherie

Ces critéres ne s'appliquent pas dans le cadre du présent cahier des charges.

6 Etiquetage et publncnte sur le lieu de vente

Sans préjudice de la; eglementatlon en vigueur, 'éfiquetage d'un produit sous Label Rouge
mentionne au minimum::
Le logo « label rouge »'dans'le respect de la charte graphique.
Le N° d’homologation du label rouge
Les principales caractéfistiques certifiées
Premiére caractéristique certifié¢e communicante : \
= Elevage traditionnel respectant une durée mimmumad patt
sur les prairies, parcours ou estives
Seconde caracteristique certifiée communicante : :
= Une durée de maturation adaptée a 'age de Iaﬁ

e,

saveur et tendreté : w

rage de 6 mois,

I'exception de la hampe du filet et de 'onglet »* p

- « maturation minimale de 14 jours pour les v1andes présentées &
*a lexception des femelles de moins de 60 mois observant une maturation mini
demi-carcasses ou quartiers.

Elies sont précédées avant leur énonciation de la mention « Caractéristiques Certifiées ».
Le nom et 'adresse de 'ODG

6710 jours en carcasses,

6-1 Mentions sur le certificat de garantie

Elle accompagne les carcasses, 1/2carcasses, quartiers, découpes de gros avec os et identifiées
a I'encre alimentaire en précisant :

« Dénomination de vente : viande bovine de race gasconne (Beeuf Gascon).

= Marque collective de certification de I'organisme certificateur.
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=« Certificat de garantie» officialisant les informations de tracabilité présentées.

=  Type du produit et ge : génisse, vache, boauf,

= Age de I'animal, en mois.

= Nom de ['éleveur.

» N° d’identification (a 10 chiffres) de I'animal, complété éventuellement du numéro de travail.

= Numéro du certificat de garantie.

=  Numéro d’homologation et logo label rouge.

= Animal né, elevé et abattu en France

= Date d'abattage.

= | ieu d'abattage.

= Nom de {'opérateur commercial.

s Nom du destinataire.

s Poids de la carcasse.

= N° de tuerie apposé sur la carcasse.

* Durée ou date de maturation minimale, pour les morceaux & braiser et bouillir (5) et pour
les morceaux a griller et rbtir (10 ou 14 j).

= Caractéristiques certifiées communicantes, précédés de la mention « caractéristiques

cetrtifiées » :
» Nom et adresse de 'OC : QUALISUD.

= Adresse du Groupe Gascon pour toute réclamation.

7  Principaux points a contrdler

Points a Contréler

Méthode d’évaluation

Origine et race des animaux

Contréle en éleva
P

Sevrage des veaux

Controle en éleys

Achat a un autre éleveur

Controle docun

o m
Logement, litiere et abreuvement Contrdle en éle\‘@ :fe et visuel
£
Surface de pature disponible Contréle en élevaijt ¢hargement

Alimentation des animaux

Contréle en élevage, documentaire

Finition des bovins

Contrble en élevage, documentaire

Traitements vétérinaires. .

Contrdle en élevage, documentaire

Age a l'abattage

Contréle documentaire

Attestation de 'éleveur |

Contrile documentaire

Allotement et attente avant abattage

Coniréle documeniaire et visuel

Ressuage des carcasses

Contréle documentaire

Tri et sélection des carcasses

Confrole documentaire

Maturation de la viande

Confrdle documentaire

Etiquetage et tragabilite

Controle documentaire et visuel
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Annexe 1 : Attestation de I’éleveur label

ATTESTATION DE L'ELEVEUR

A joindre au Passeport si I'éleveur est qualifié et I'animal fabeliisable.
Animaux destinés a la filiére viande gasconne certifiée en Label Rouge.

Je soussigné,

Demeurant

Code postal

N° de Cheptel .............. atteste que Panimal de pure race gasconne
néle..../..[... sous le numéro

N°® {code race du passeport 72 ou 77)

ll s'agit de {cocher la case) :

1 Génisse de 28 & 48 mois (d'un poids supérieur & 260 Kg de carcasse)

L’éleveur atteste que cette béte n'a jamais vélée et est &ligible-en tant que génisse

¥ Vache de 36 & 120 mois (d'un poids supérieur & 280 Kg de carcasse)

I Boeuf d’au minimum 36 mois (d'un poids supérieur 4 350 Kg de carcasse)

originaire de mon é&levage ou d'un élevage qualifié et fini{e) sur mon exploitation

atieste que 'animal a bien été élevé et engraissé de fagon naturelie et traditionnelle dans le
respect du cahier des charges, en particulier {cocher les différents critéres) :

3O Ayant consommaé des aliments complémentaires issus de exploitation ou référencés par le label
(3 Délai d'attente avant abattage an cas de traitement, noté sur le carnet d'élevage

(minimum 30 jours, ou plus selon produits)

(1 Durée de présence (plus de 4 mois) et d'engraissement de + de 2 mois

Date de mise 3 Pengraissement: [/ / noté sur le carnet d'élevage.
1 Origine d'un élevage qualifié, (cf. mouvements sur Passeport, ou détaillés ici)
Numéro de cheptel Période : du au
Numéro de cheptel Période : du au

ol il était indemne de maladie et élevé conformément au cahier des charge:
)

L'éleveur (signature): =~ - - Date :

Attestation valable jusqu’au

['acheteur habilite ;

NE PAS JOINDRE AU PASSEPORT S! ELEVEUR NON QUALIFIE ET BETE SUPERIEURE A 10 ANS

NE PAS AFFICHER, DOCUMENT INTERNE
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Glossaire

CG
FBM
IE
OPST
0S
PLV
SIG
uvC

Certificat de Garantie
Fournisseur Bovins Maigres
Institut de I'Elevage

Organisme de Planification et Susv; technique

Organisme de Sélection .
Publicité sur Lieu de Venf&®™
Systéme d’Information B SRNC
Unité de Vente au Con fate(rs.’
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